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Entnée Céleri mayonnaise Salade de riz Melon = Paté de campagne* Cceur de laitue
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Plat principal " Hoki sauce tandoori sauté de dinde sauce basquaise CEufs brouillés au fromage Moussaka Jambon blanc*
Accompagnement Boulgour aux épices Haricots verts persillés Coquillettes ook Chips
Produil laitien Emmental Yaourt vanille Carré président Petit suisse sucré Buchette mélangée a couper
Dessent Compote pomme fraise Fruit Flan caramel Fruit Clafoutis aux fruits rouges @
Sany viande o Galette pois et blé *kx Terrine de poisson/Moussaka au thon CEuf mayonnaise
Sany porw Terrine de poisson CEuf mayonnaise
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o - Nes salades el nes ploty compesésy Pusence deporc ¥
Appellation dovgine protégee Salade de g : g, lematey, mais, vinaiguetle
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Fabrique ew aveyron Eugy de France, =
Viaude bevine furuncaise élenis, ta, ol A Cabel wouge
Viaude percine rangoise Péche veapensable
Centigication envivernementale niveow 2 Sauce tandooni : woux blanc, lomale concenlng, fumel de poidsen signons, épices landoon Hawute valewn erinennementole
gy Sauce basgquaise : vew blanc, temate concenting, vin blanc, pulpe detemate, peiviens, "
SN Fabrigue dans e taowy temate cencentné, eignonsy, ail Dessent maison
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Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de v otre compréhension. CRM vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002. Conformément a I'obligation

d’informer le consommateur sur la Provenance des viandes de volailles, de porcs et d’ovins (en sus de I'origine des viandes bovines) a compter du 1°” mars 2022, toutes nos viandes crues sont d'origine francaise. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la

cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



