RESTAURATION SCOLAIRE

<
CRM RODEZ dew 1 25 2026
T Menus aw 25 Geptembre

JEUDI
5ELE EGALIM LUNDI MERCRED!

5 JOURS VENDREDI
LE REPAS FRANCAIS ET DURABLE

Enlrée Taboulé Carottes ripées Roulé au fromage Ceewn de baltanvias Salade grecque @
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Plal principal Beeuf bourguignon Dahl de lentilles verte
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= Vinde bevine francaise Fabrigué dany le taun, HEH
' ) ) ) Tabeulé : semeule, peirnens touges, peiwtend venls, lemalesy, waidin sec, vinai , menthe, o
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g Velaille jraungaise Salade gnecaue : cencembne, elives neines, fela, enigan, vinaigelle
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2 Sauce beuwrguignen : weux blanc, vin euge, beuillon de beeul, canelles, oignens, henbe de ﬂPPﬁuﬂIi@WdfMi(}mmﬂtﬁl}e&@
Haute valewn envitennementale prevence, launien Deasent maisen é
%{' Blew Blanc Caun, de ‘ champignens, cneme, canelles, eignens. WMPW%
@ Filiére manine engagée Rahl de lentilles : lentilles, lait de cece, pulpe detemate, eignens, ail, cuumin, curcuuma, goaLom Cemmence équilable jrancais ﬁ

Flegnande aux pemimes : lail, eeuly, sucre, fanine, vanille, penume
Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément & [ Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met 3 disposition un repas sans les 14 allergénes

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



