o9
CRM RODEZ

SUMMER

TIME

5ELE EGALIM

LUNDI

Menus dw 23 aw 27 Guin 2025

MERCREDI

JEUDI

5JOURS A
FETE ESTIVALE
. o . . &
Enlnée Piémontaise Coleslaw Samoussa aux légumes Salade grecoue =
. P! . . ’ . £y . ik a i
Plat principal = Hautde cuisse roti Colin sauce curry —  Cordon bleu (dinde) rs Chipelotos grillées*
Accompagnement Choux fleurs paprika Riz Ratatouille Salade de pates
AYao
g
Produit laitiev Coulommiers a couper Yaourt fermier a la myrtille Mimolette Vache picen
Dessent Flan vanille Fruit ® Compote de pomme @ Salade dounounas
Sany viande Galette quinoa provencgale Fokx Escalope panée végétale Surimi mayonnaise
Sany porw Surimi mayonnaise
i 'mm . Viandes, poissons Légumes Produits céréaliers, oduits
es paumilley o L O P B R e ® Bl
@ Appellation d'origine protégée Nea salades el nes plats compesés
@ Fabriqué en aveyron Piémentaise : pemume de tevie, tomales, comichen, maysnnaise
#  Viande bovine jrangaise Coleslaw : cansties, chow blanc, mayennaise
" Ui . . Salade grecgue : concembre, tomate, feta, vinaignette
Tt de porcine rangaise alade de peisy chiche o lo ive : pois chiche, thew, elives venles, pensil, vinoiguelle

gy Colijication enuvintennementale niveow 2
NIVEAU 2 ¢
AN
SAVEURS - 4
ThaRn  Fabrigué douny le tauy
—

&7 Blew Blanc Coewn
==

Nes sauces
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Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de v otre compréhension. CRM vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002. Conformément a I'obligation

d’informer le consommateur sur la Provenance des viandes de volailles, de porcs et d’ovins (en sus de I'origine des viandes bovines) a compter du 1°" mars 2022, toutes nos viandes crues sont d'origine francaise. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine

centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



