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SEEI-;(;SI;;QSLIM LUNDI MERCREDI JEUDI

i
Entnée Betteraves échalotte Roulé au fromage Duo de crudités Taboulé Concombre vinaigrette
= i , .
Plat principal Tortellini pomodoro mozzar€iia Roti de dinde au jus Colin court bouillon %  Sauté de porc au caramel* Tajine de poulet
Accompagnement ok Poélée printaniére Pates au pesto @ Carottes persillées Semoule
Produit laitiev N yaourt fermier Petit louis Fromage blanc sucré Cantal @ Petit suisse sucré
Dessent Fruit Créme vanille Fruit Mousse au chocolat Beignet a la pomme
Sany viande ok Palet maraicher *okx Croc fromage Tajine de pois chiche
Sany porw Croc fromage
i 'MIMIA' « @ Viandes, poissons @ Légumes @ Produits cé @ produits
\6% Wu’llw d/ - et oeufs g & fruits féculents et legumes secs Yaitiﬁrs

pellation d'oriai toaée Nos salades et nes plaly compesés
Fabrigué en aveyron
) ) ) Bue de cundités : canettes, chew blance, vinaigrette, ail, persil
Viande bovine frangaise Tabewlé : semeule, poivions wouges, poivtens veils, tlomales, taisin sec, vinaignetle, menthe, babel wouge
Viande percine rancaise jua de citvenw Péche vesponsable
Volai ) Aanicultune bioloai
odellin : paltes o wowsiole, temalte, vicetlo, megganello, basilic
ot Tortellink pomedene mogganel, Haute vatewensinonmementale. ()
s Fabrigueé dans letau Nes daucesy Dessent maison, €
— Sauce canamel : sucie, beuillen de boeuw, eignen, caounel
% Blew Blaue Ceewny Sauce tajine : wouy blanc, temate concentné, coanetles, coungetles, puwnenun, épices

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de v otre compréhension. CRM vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002. Conformément a I'obligation

d’informer le consommateur sur la Provenance des viandes de volailles, de porcs et d’ovins (en sus de I'origine des viandes bovines) a compter du 1°" mars 2022, toutes nos viandes crues sont d'origine francaise. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine

centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



