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Entée Salade de haricots verts Salade de pates italienne Salade de temates Salade de b;ifi?nnilplemousse
T/ B
Plat principal Boeeuf a la catalane " saucisse aveyronnaise* 'EF'IWEA peouanes Poisson meuniére + citron
Accompagnement W Purée de pomme de terre Brunoise du soleil X Petits pois/carottes
Produit laitiev - Carré de I'Est a couper Petit suisse aromatisé Tontovve Yaourt fermier au citron
: ® : it ®
Qessent Fruit Twibio au chocolat Aveg cen leche Fruit
Sany viande Boulette végétale alatomate Pizza au fromage ok *kk
Sany pee Pizza au fromage / )
i 'ah'memIA . Viandes, poissons Légumes Produits céréaliers, oduits M
ey gamilles d L O P B R e ® Bl P
Nes salades eb nes plaly compeaés g" (.| [ 4 . *
i&r Présence de penc
B pppellation diongine pratigée
Salade de haticelsy veds : haticels vets, tomate, mais, vinaigrette e
@ Fabuigué en aveyron ~r ok 1. - o . CEuy de Frunce =
Salade de ilalienne : pates, tlemales, megzanello, vinaignelte, basilic &3
?g/ Viande bevine rangaise Salade de blé pamplemeusse, swiimi : blé, segment de pamplemeusse, swumi, Cabkel wouge
Viande percine rancaise mayennaise Péche eapensable
Uslaille francaise Fuijoles peranes : hanicots blancs, temates, eignens, pewil, coriondie, cumin, Ugicullune biologicue
Cetigicalion envitornementole niveow L piment, temate concentng Hawte valewy enui @
Fabruigué dond le tovuy Nea sauces Qessent maisen
Blew Blane Ceewvn Sauce catalane : woux blanc, beuillen de beeuy, oignens, tomale concentné, pulpe de Yaowit des Pyrénées )
temate, peivrens
Buwneise duseleil : temale, coungelles, aubengines, ignens, peiviensy

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. CRM vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002. Conformément a I'obligation
d’informer le consommateur sur la Provenance des viandes de volailles, de porcs et d’ovins (en sus de I'origine des viandes bovines) a compter du 1°” mars 2022, toutes nos viandes crues sont d'origine francaise Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine

centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



