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Salade de blé tomate feta
Calamars a la romaine + citron
Légumes du marché

Carré président

Mousse au chocolat

: Tetellini pemedone e megzanella : pate a wawiole, mogganella, vicotta, tomates, basilic

Sauce catalane : wwux blanc, signens, peivens, temate concentné, pulpe de temate, beuillew

de beeul

Légumes du manché : canettes, pelits peis, hanicels venls, nawvets, penume de teve
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Péche vespensable
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Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergen es

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



