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5 JOURS
, Concombre BIO mais [
Enlnée Carottes rapées Jambon espagnol* Céleri rémoulade Salade de pois chiche a la grecque .
vinaignette
= :
Plat principal Fideua % Haut de cuisse roti >auté de beeuf sauce kokkinisto Tortilla pomme de terre oignons @ Celin ish cund, chips
Accempagnement Fokok Brocolis BIO béchamel Semoule Coeur de laitue Frites o owu
Puoduit loitiey Vache qui rit '~ Yaourt fermier sucré Pointe de brie a couper Petit suisse nature + sucre Creme anglaise
Dessent Riz au lait Fruit Compote de pomme Fruit Apple pie
Sanp viande Fokx CEuf mayonnaise/Palet a I'italienne Poisson mariné thym citron *hk ok
Sany pee CEuf mayonnaise
\e%, w“d‘w da‘m‘wm : Viandes, poisson Féculents et légumes Légumes & Produits Produits Produits
hd et cufs m secs fruits m laitiers m Surés m gras
@ pppellation diorigine protégee Compesilions
®  Fabuqueenaveyion Salade de peis chichey d Lo grecaue : poin chiche, et olives, pewil, vinaignette
Viande bevine frongaise
Viand ) ) Fieduw : pates, cocktail de fuuil de men, poiviens, temate concentné, épices, ail, eignens
Velaille frangaise Sauce kekkiniste : woux blanc, eignens, temate concentng, pulpe de temate, suce, canelle,
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Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergen es

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



