®
CRM RODEZ Menus dw 25 aw 29 Mai 2026

5 ELE EGALIM LUNDI MERCREDI JLUDI

5 JOURS
Enlnée Salade de pates méditéranée@e Macédoine Crépe au jambon* Ceeur de laitue
Plat principal Haché de beeuf BIO au jus Sauté de poulet sauce forestiére <’ (Colin 3 céréales Gnocchis BIO a la provencale
Accempagnement [, . - Courgettes a la tomate Riz jaune Haricots verts persillés *kk
Produil lailiev — Camembert a couper Yaourt fermier sucré Tartare Petit suisse sucré
Dessent Fruit @ Madeleine Fruit @ Cake vanille 6
Sanp viande Pizza au fromage Paupiette de saumon sauce forestiere Crépe au fromage ok
Sany perw Crépe au fromage
H ' H Viandes, poissov Fé t Produits Produit
& ' o o Présence de pevc *
\ = Appellation d'onigine protégée 5
@ Fabnigué en anveyron CEuy de France =
v, Viandebovine frangaise Salade de pales médilévuméenne : pates, tomate, elives, vinaigrelle, hebes de provence Pabelouge
Viande percine francoise , Péche vespensable
Gnecchis & la provencale : gnecchis, vatateuille, enumentol viypé
Volaill . Noniculiune bioleai
Centigication enuinennementale niveouw 2 Sauce tenestiéne : voux blanc, creme, champignens, eignens, canslles, bouillen de velaille, Howte valewv enui ®
— pewil, ail p
Sarn  Fabrigué dany e taouy Dessentt maisen ﬁ

puey 4 0 i A y y i 'y y i y L P a0
‘if‘*’f-“;‘?f Blew Blanc C Cake o lav vonille: eewyy, sucne, fonine, levuwe, huile de celgo, vanile y b des P Z@i

@ Peduit en Qccitanie
Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergen es

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



