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Enlnée Carottes rapées Salade de riz Concombre vinaigrette Roulé au fromage Salade de tomates au basilic
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Plat principal = Gardiane de beeuf ="  Roti de dinde au jus Nuggets de poisson CEuf BIO mayonnaise
Accempagnement Boulgour Brocolis persillés ‘ Purée de carottes . Ratatouille , Salade de pates

Produit laitiev Petit moulé ail et fines herbes Petit suisse aromatisé Gouda Carré de I'est a couper Yaourt natusrl(leciirmler BIO +

Dessent Flan caramel s Fruit Mousse au chocolat g& Fruit Petit beurre
Sanp viande Hoki sauce citron Knacchi végétale Galette pois et blé oxk okk
Sany pee Knacchi végétale
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Volaille . Salade denig, : Rig, maia, tomates BTQ, vinaigrette
trangaise Salade de pates aleguin : Pates HUE, mais, macédeine CEQ, cuvwy, vinaigrette
Sauce gandione : vouw blanc, signens, vin weuge, bewillen de beewy, canetles CEQL, henbes de
puevence, lowuen
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Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergén es

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



