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Entnée Salade de haricots rouges Salade de perles avocat feta ¥  Saucisson a I'ail* Melon
Plat principal = Sauté de dinde au jus Escalope viennoise Colin court bouillon Jambon blanc*
Accompagnement Carottes persillées Haricots beurre BIO méridionaux Courgettes BIO a la tomate Salade de pomme de terre
2
Produil laitiev Carré président Buchette mélangée a couper Yaourt fermier a la framboise Edam
Besset Maestro chocolat Compote de péche @ Pasteque Clafoutis aux bigarreaux
Sany viewmde Tarte aux légumes Croc fromage Sardines Thon mayonnaise
Sans per Sardines Thon mayonnaise
- [] -
‘e%wm@amm . Viandes, poisson Féculents ¢ Produits Produits
i m et cenfs m laitiers m SULTrés
[
k- CEuy de Fraunce
N Salade de harnicets weuges : hanicets wouges CEQL, mais, temate BTQ, épices méxicaine,
 Viande powine prangaise T
2 elaill \ . ﬁw@mjﬂgmLAm'z:mHUS, a»&wL,(,eImA;@P,baedw,ummgmm
Cenlification envinernementole niveou 2 Salade de penume de teie : pemume de tevie, tomate BTQ, elive neine, hernbe de provence,
@ Houle valewv enivennementole vinaigretle

B ©

Blew Blanc Ceeurn Sauce peate : basilic CEQ, fremage enw peudie, huile de celga
Filiene man o Cakoulis cun bigawieaun: lail, jovtine, ey, sucte, bigauvieou

Salade asiatique
Omelette B
Pates au pesto

Petit suisse sucré

Fruit

Pwsencede pere ¥
Fabriqué dans Lot T
Fabuigué en aveyron @

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergen es

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



