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Entnee Betteraves feta @ Blé provengal Salade de tomates au basilic Pizza au fromage Concombre au fromage blanc
b
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Plat principal Paella végétarienne Réti de porc aveyronnais* Haché de beeuf BIO au jus @ Poisson pané Assiette anglaise*
Accompagnement Fokok Haricots plats méridionaux Purée de céleri Trio de légumes *okok
Produil laitiev Camembert a couper Carré président Petit suisse sucré Yaourt aux fruits mixés Emmental
Bessent Compote pomme abricots Mousse au chocolat Fruit Pasteque Gateau basque
Sany viamde Fkx Tarte au fromage Galette quinoa provencale Fkx Persillade de pomme de terre + ceuf
Sany perw Tarte au fromage Persillade de pomme de terre + ceuf
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1 Fabrigué dany le tovun =
Blé provencal : blé CEL, elives neines, peivien, temate BTQ, vinaignette
’ ' ’ ' Fabuigué en aveyron @

Paella végélanienne : g, pelity peis CEL, poiviens, pulpe de temale, temale cencentné
Adsielte anglaise : pemume de teve, jaumben blanc, waetle, saucisden a Uail, vinaiguetle

Tie de legumes : caneltes CEL, brecelisa CEL, cheuy (leuny CEL, ail, pensil
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Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergén es

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier



