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Chandelewr Menus du 02 aw 06 Féwrien 2026 =
5 ELE EGALIM
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Entnée Salade de pates méditérranéenne Coleslaw Salade de perles au surimi UVeleuté de petinen > = Paté de campagne*
o v . “ . , B ) -
Plat principal =0 Beeuf BIO aux olives Falafels ¥ Haut de cuisse roti Pelée aumnengnole %’ Poisson meuniére
Accompagnement Légumes du marché ' Purée de céleri Carottes persillées HHK Epinards béchamel |
. N i +
Poduit laitiev Edam Petit suisse sucré Carré président Cavé mentawuiais & ceuper Yaourt natusrlfciirmler BIO
Dessent Fruit @ Fruit Maestro chocolat Cépe vanille Petit beurre
Sany viande Tarte au fromage Fokx Pané sarrasin lentilles poireaux Potée aux légumes CEuf mayonnaise
Sany porw Potée aux légumes CEuf mayonnaise

Produits m Produits 0 Produits

laitiers SULréS aras

wénence *
Salade de pates méditévianéenne : pates, elives neies, tomate, vinaigrette, henbes de provence P deperc

Colealaw : conettes wapée, chow blanc émincé, maysnnaise, vinadiguelle @ulydeF “w

Salade de penles auswiimi : penles, tomales, swimi, maysnnaise, papruiko, cwvcuumna &3

Appellation d'erigine protégée
@ Fabuigué en aveyron

ﬁ? Viande bevine rangaise Veleulé de petinen : petinen, penume de teve, oignen, creme, beuillen de legumes, ail Cabkel wouge
Viande percine francoise Péche vespensable
] ) Pelée auvengnale : canstles, pemme de tevie, chouy vent, saucisse, beuillon de lEgumes. ) S
Velaille frangaise Sauce au lives : woux blanc, beuillen de boew, elives, tomates concentné, pulpe de Agricullune biologicue
Cetijication enuinorunementole niveow 2 temate,penil,, ail Howute valewn e
%'A'E‘E_'liﬁ Fabriqué d ot pé duw hé : ttes, peti, @, hanicet 1, 1y, deteve Bessent maisenw é

@_, Preduit en Qecitounie

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de v otre compréhension. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes

réglementaires qui s'integre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



