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Entnée Duo de crudités Taboulé Céleri mayonnaise Tarte aux légumes Salade de haricots verts
o ! ?‘:-__/
Plat principal Sauté de poulet tandoori Marmite de colin sauce tomate Nuggets de poulet + ketchup Jambon blanc* "~ (Eufs brouillés au fromage
B =
Accompagnement Boulgour Trio de légumes Frites au four Petit pois cuisinés Coquillette
Produit laitiev Yaourt aromatisé Pointe de brie a couper Petit moulé ® Saint Nectaire Fromage blanc nature
Dessent Fruit Mousse au chocolat Fruit @ Clafoutis pomme cannelle @ Twibio au chocolat
Sany viande Hoki sauce tandoori Fokx Nuggets de blé + ketchup Croc fromage *kk
Sany porw Croc fromage
- ] -
Ces faumilles dbaliments : Viandes, poi Produt
Nppellation d'otigi toué
¢ Que de, Litéa : i cleni Al eFrreet R
Fabriqué en aveyron 5 - = ’ » pensil, v ”L_“_lgmug . CEugy de Fruce
Tabeuwlé : semoule, peitons wouges, peiwtony vedtls, temates, waisin sec, vinadigrette, mentie, #:
f%’/ Viande bevine frangaise jua de citvon ‘Cabel touge
Viawd ine| . Salade de hanicets vets : hanicets vets, temates, maid, vinaigrelte Péche wesponsable
Volaille | . Nonicultune biologi
Centlification envinennementale niveauw 2 Sauce tandeeni : toux blanc, signens, temate concentng, beuillon de velaille, épices tandeeti Haute valewy enwi ®

GR Fabiaue N Sauce U pulpe provence, Mmm-”n@

éﬁ' Blew Blane Ceeun Thie de légumes : cansties, chews fleuns, brocelis Yatount des Pynéné }%

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de v otre compréhension. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes

réglementaires qui s'integre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



