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MERCREDI JEUDI

5 JOURS
NOUVEL AN CHINOIS
Entnée Betteraves vinaigrette ] Velouté carottes/patate douce Salade automnale Persillade de pomme de terre Sameussa aun Egumes
-2 : A, = -
Plat principal Saumon créme citron Gnocchis BIO sauce tomate basilic = Beeuf bourguignon Saucisse aveyronnaise* Rj/gcomtsku&*
Accompagnement Pennes [ ok Gratin dauphinois Jardiniére de légumes *HK
?A,“;;ﬁ %,
Produit Laitiev Chanteneige [ Yaourt sur litd'abricots Petit moulé ail et fines herbes Coulommiers a couper | Pelit suisse anematiaé
Qessent Creme vanille Fruit @ Flan vanille Compote pomme poire ‘ | Salade danonas
Sany viande ok Hokk Colin poélé Tarte aux légumes Riz cantonais végétarien
Sany pee Tarte aux légumes Riz cantonais végétarien
Pey foumilles d'atimenty : @ < 0 = O v
L ; R Puésence depore ¥
& Appellation d'origine protégée Veleulé canettes patate deuce : patate deuce, canstles, penmume de teve, cveme, signons,
bouillew de Egumes,, ail =
Fabrique en de Frunce
@ abrique en aveyon Salade auvtenmunale : canstltes, chowweuge, chew blance, vindigreltte Buy #3
?g/ Viande bevine rangaise Pewillade de pemme de tevie : pemme de tevie, pensil, vinaiguette Cabkel wouge
b Viande percine rancaise Péche eapensable
Velaille frangaise Sauce temate basilic: wewx blanc, pulpe de temate, temate cencentné, basilic, ail Ugnicullue biclogicue
Cetigicalion envitornementole niveow L Sauce bewguignen : weuy blance, beuillen de beew, lawviern, vin wouge, henbe de prevence, Houte valewv eni
CCl‘w[m (] 0‘(9/" W‘B’ -
Fabrigué dans le taw Qessent maison ﬁ
BlewB . Rig comtonais : iz, ewwleue,dwdemm peld&paw, caneltes, eignens, cibeulette, souce Yaewl des Pynéné @

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de v otre compréhension. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



