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5 JOURS
ENTREE Persillade de pomme de terre
PLAT PRINCIPAL == Cordon bleu
ACCOMPAGNEMENT Brocolis persillés

PRODUIT LAITIER Buchette mélangée a couper

DESSERT Maestro chocolat
Sany viande Croc fromage
Sany porwc

CLen poumilles daliments :

Nppellation d'oviai teaé
Fabrigué en Aveyren

Viaude bevine furuncaise
%;E;‘/ Viaude percine rangoise
Veolaille [uoungaise
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MERCREDI

Céleri mayonnaise Salade de riz arlequin
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~  Beeuf strogonov Poisson meuniére

Pommes rissolées

Epinards béchamel

Petit suisse aromatisé Edam

Fruit (&)

Colin sauce citron *okx

Créeme vanille
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JEUDI

Cceur de batavia
Parmentier de canard
*kk
Yaourt aromatisé

Péche au sirop

Brandade de morue

Pewillade de pemme de tevie : ponume de tevie, pensil, vinaigette
Salade de nig adeguin : i3, pelily peis, mais, moysnnaise

Sauce stegener: : voux blanc, vin blanc, bouillen de beeuy, paprika, champignens, meutoude

Paumentien de caonand : puriée de ponume de tevie, effileché de couaruds
Bruandade de mewe : puiée de pemume de teve, meowe, chapelwie, ail

<

Crépe au fromage
Palet montagnard
Carottes méridionales
Carré président

Fruit

Pwéeenwd&p@w*
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Cabelwuge %
Péche wsponsable €
Nanicultwe bioloai
Haute valewv enwi

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de v otre compréhension. CRM vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002. Conformément a I'obligation

d’informer le consommateur sur la Provenance des viandes de volailles, de porcs et d’ovins (en sus de |'origine des viandes bovines) a compter du 1°" mars 2022, toutes nos viandes crues sont d'origine francaise. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine

centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



