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PARTAGE

5 ELE EGALIM
5 JOURS

LUNDI

MERCREDI

JEUDI

ENTREE

PLAT PRINCIPAL

ACCOMPAGNEMENT

PRODUIT LAITILR

Coleslaw

yerg

= Irish stew

Boulgour

Carré montsurrais a couper

Jambon sec*

e

Roti de dinde au jus

Poélée printaniere

A~

SAVEURS

FTARN
~—

Yaourt sur lit myrtilles

(@

Salade de perles au surimi

Escalope viennoise

Ratatouille

Petit louis

-

Salade de tomates
@ Colin fish and chips
Frites au four + ketchup

Petit suisse sucré

Salade de pois chiche a la Ll

portugaise

Tortilla pomme de terre oignons

Cceur de batavia

Petit moulé aux noix

DESSERT Mousse au chocolat Spéculos Fruit | Cake maison a la vanille Fruit
Sany viande Hoki sauce provencgale CEuf mayonnaise/ Pizza au fromage Escalope panée végétale Fokx Hokk
Sany pewe CEuf mayonnaise
Les Loumilles d aliments . Vlandes poissons @ Lé gumes @ Produits céréaliers, (] Yroduxts
v t oeufs uits féculents et légumes secs aitiers
Présence de penc

Celeslom : canstles, chow blanc, mayennawise
Salade de peules auwdwiimi : penles, ROUrtons, SWUnmi, Moyeunaise
Salade de peia chiche ol pedugaise : peis chiche, thew, elives ventes, pesil, vinaiguette

Sauce idandaise : wwux blanc, beuillen de boeu, bitne, signens, coavelles

eignow, pulpe de lemalte

Cake & lov vanille : faine, sucre, levwe, eeukd, huile de celgo, extuait de vouille

&
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Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de v otre compréhension. CRM vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002. Conformément a I’obligation

d’informer le consommateur sur la Provenance des viandes de volailles, de porcs et d’ovins (en sus de I'origine des viandes bovines) a compter du 1°" mars 2022, toutes nos viandes crues sont d'origine francaise. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine

centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



