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ENTREE Salade de pates napoli Betteraves vinaigrette Saladelde.: porme de terre Ceeur de laitue
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PLAT PRINGIPAL ~  Blanquette de poulet Axoa de beeuf ~ Réti de porc aveyronnais* Calamars a la romaine
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ACCOMPAGNEMENT }‘, e Poélée printaniére Riz Choux fleurs paprika Purée de céleri
ene _ "
PRODUIT LAITIER — Yaourt fermier STARN Coulommiers a couper Saint Nectaire @ Fromage blanc nature + sucre
DESSERT Fruit Flan caramel Fruit @ Clafoutis aux fruits rouges
Sany viande Boulette végétale a la tomate Axoa végétarien Galette quinoa provencgale *kx
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Galette quinoa provencale
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i o Salade de pates napeli : pates, temates, mais, vinaiguetle, épices italievures CEufy de France =
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Viande beuine jrangaise Salade de de lenve médiéténonéenne wd&’(vvw,tsmam, olives noines, henbes de Pabel &3
%57 Viande porcine frangaise Peche waponsable €
= Sauce blanguetle : reux blonc, beuillen de legumes, canstles, champignens, creme, ail, pendil
; Velaille framcaise Sauce axea : weu blanc, pulpe de temate, temale concentng, beuillon de beeuk, piument, lawtier, Agricuttune biologique
cansc )8 peiviony, herbe de prevence
METEY  Centigication envinennementale niveauw 2 Howute valewu i

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de v otre compréhension. CRM vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002. Conformément a I’obligation
d’informer le consommateur sur la Provenance des viandes de volailles, de porcs et d’ovins (en sus de I'origine des viandes bovines) a compter du 1°" mars 2022, toutes nos viandes crues sont d'origine francaise. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine

centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



