RESTAURATION SCOLAIRE

@
CRM RODEZ Menus duw 26 aw 30 Mai 2025

5 ELE EGALIM LUNDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

5JOURS
ENTREE Salade de haricots verts V Concombre mais vinaigrette Piémontaise
PLAT PRINCIPAL Gnocchi a la provengale Rougail saucisse "~ Sauté de poulet aux olives / \
ACCOMPAGNEMENT ok Riz Courgettes persillées
PRODUIT LAITIER Saint Nectaire (&} Petit suisse sucré Chanteneige
DESSERT Fruit Gateau marbré Maestro chocolat
Sany viande o Hoki sauce rougail Tarte au fromage
Sany pene

Cea Lamilled d'alimenty : @ Viandes. poissons @ Légumes @ Produits céréaliers, ® rroduits

et oeufs & fruits féculents et légumes secs aitiers

Appellatien d'enigine protégée CMM’ Présence de peuc *

@

N
® Fabrique en Aveyron Salade de hanicets venls : hanicold vets, tomate, mais, vinaigrette @ul de France =/
Y

oy Vinde bovine ) Piémeontaise : ponume de tevie, tomales, cowicheow, mayennaise Cabetwuge &

Ty Viande porcine fuangaise Sauce wugail xmwwmmmmmmm Pecheesponsable €
N Agrcatne st
Cenligication envinernementole niveouw 2 Haute valewv ennsi
Fabriqué dans le Tauy Dessent maison.
Blew Blane Ceenrv

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de v otre compréhension. CRM vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002. Conformément a ’obligation
d’informer le consommateur sur la Provenance des viandes de volailles, de porcs et d’ovins (en sus de I'origine des viandes bovines) a compter du 1°” mars 2022, toutes nos viandes crues sont d'origine francaise. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine

centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



