RESTAURATION SCOLAIRE

R
CRM RODEZ Menus dw 05 aw 09 Mai 2025
PARTAGE

5 ELE EGALIM LUNDI MELRCREDI

VENDREDI

5 JOURS
ENTREE Carottes rapées Salade de riz arlequin ‘ Crépe au jambon* Concembre vinaigelte
A i L= | @ Q Ta/
PLAT PRINCIPAL Sauté de dinde sauce forestiei = Farcous aveyronnais Nuggets de poisson + citron Sauce bolognaise
ACCOMPAGNEMENT Pommes sautées Purée de carottes Choux fleurs béchamel Pennes
PRODUIT LAITIER Saint Nectaire (& Yaourt brassé fraise Tartare Pelit suizse sucné
DESSERT Fruit @ Cookie Compote de pomme Eclav aw checelat
Sany vionde Galette pois et blé Hokk Crépe au fromage Sauce bolognaise végétale
Sany pew Crépe au fromage
tounilles dloaliments : @ Viandes. poissons @ Légumes @ Produits céréaliers, @ produits
\ee@ © ) - et oeufs - f%‘ulto féculents et légumes secs Yamers
@ Appellatien d'enigine protégée QMM Présence de porc
7/ Viande bovine i Sauce fonestiene : Reux blanc, oveme, pensil, beuillon de velaille e e Cabel o3
1= WA& ° ’ ’ ’ 4 d'avoir les yeux wuge ==
champignens, ail, canelles, oignons Ry el _
; ines: , 2 de @ : www alimentation.gouv.fr Péc bl @

Fanceus aveyronnaid : Paiv, eew, lait, blettes, pewil
Galelle poiy el blé : pois, ble, eigens

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de v otre compréhension. CRM vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002. Conformément a I'obligation

d’informer le consommateur sur la Provenance des viandes de volailles, de porcs et d’ovins (en sus de I'origine des viandes bovines) a compter du 1°” mars 2022, toutes nos viandes crues sont d'origine francaise. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine

centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



